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GREEK MEZE

SHRIPS 'SAGANAKI" - 14.50€

fresh tomato, herbs, I‘eta cheese

GRILLED OCTOPUS - 13€
Santorini “Fava’ sprlil peas purre,
spring onions, caramelized balsamic vinegar

MARINATED ANCHOVIES - 8€

black eyed peas, lemon vinaigrette

FRIED FETA CHEESE - 8€

wrapped in crust with honey, sesame seeds

STARTERS

FRIED CALAMARI - 12.50€

vogurt dressing flavored with lime, spearmint

STEAMED MUSSELS - 13.50€
while dry wine, vegelables,
‘Anthotyro’ [resh soft Greek cheese

ZUCCHINI CROQUETTES - 7.50€

tomato marmalade

SALMON TARTAR - 14€
avocado, chives, chili,
citrus fruits filets, mango vinaigrette



SALADS

TRADITIONAL GREEK SALAD - 9.50€

QUINOA SALAD - 11€
smoked salmon, svocado, orange [ilets,
pomegranale, chives, clementine vinaigrette

GREEN MIXED SALAD - 11€
breaded Haloumi cheese, sauteed mushrooms.
sun dried tomato dressing

MOZZARELLA BURRATA - 14€
marinated cherry tomaltoes in basil pesto,
red ‘Florina’s’ pepper marmalade

PASTA — RIZOTTI

RIGATONI - 13€
beel filet, broccoli, tomatoes,
[resh cream, Parmesan

SEA PASTA - 16€
shrimps, calamari, octopus, mussels
in light {resh tomato sauce, garlic {lavored olive oil

STROZZAPRETI - 11€

basil pesto, cherry tomatoes, roasted pine nuts

MILANESE RISOTTO - 11€

saffron, chicken breast fillet

PASTA POMODORO - 9€
with olive oil, onion,
garlic, tlomato and basil



MAIN COURCES

FRESH AEGEAN FISH - 24€
fresh greens, steamed vegelables,
olive oil lemon dressing

GRILLED PRAWNS - 18€
grilled vegetables, olive oil lemon sauce
flavored with Paprika

CHICKEN FILET - 13€
basmali rice, lemongrass sauce,
steamed vegetables

PORK GYROS - 12€
Rhodian pita, fresh slices tomato, onion,
(zalziki, [reshly [ried potatoes

RIBEYE BLACK ANGUS - 32€
baby potatoes, tomato conlit
with parsley oil, solrito sauce

GRILLED SALMON FILET -17€
sauleed spinach, tomaloes,
orange [ruil sauce with anise

CHICKEN SKEWER - 13€
peppers, [reshly [ried potatoces,
lettuce, light mustard sauce

MIXED GRILL - 16€
chicken fillet, pork neck, meatball, sausage and beefl
served with French fries and Rhodian pita bread



DESSERTS

ASSORTMENT OF FRESH SEASONAL FRUITS - 7.50€

GREEK YOGURT - 6.50€

honey and walnuts

TRADITIONAL GREEK SWEETS - 7€

vanilla ice cream

CHEESECAKE - 8€

sour cherry
CHOCOLATE MOUSSE - 6.50€
ICE CREAM SCOOP - 2.50€

SORBET SCOUP - 3€



EAAHNIKOI MEZEAEX

FAPIAEZ >ATANAKI - 14.50€

Pppéokia topdra, pupwdikd, wpi géta

XTATMOAI ZXAPAYZ ME ©OABA ANTOPINHX - 13€
ppéoko kpeppudly, kapapewpévo §ud1 Palodpiko

FAYPOXZ MAPINATOZ - 8€ €

oaldra pavpopduka ¢pacddia, Prveykpét Aepoviov

OETA TYAIXTH ZE XQPIATIKO ©YAAO
THIFANIZMENH - 8€

pélt kai covodpt

OPEKTIKA

KAANAMAPAKIA THIFANITA - 12.50€

dressing yiaoupuot pe Adip, dudopo

MYAIA AXNIZTA - 13.50€

opnopéva pe Aeukd kpaoi, Aaxavikd, avBstupo

KOANOKYOOKEDTEAEX - 7.50€
pappeldda topdras

>ONOMOX TAPTAP - 14€
aPokdvro, oxo1vémpacoo, toill,
p1Aéta eonep1doeld®v, Prveykpét pdvyko



YAAATEX

NMAPAAOZIAKH XQPIATIKH ZAAATA - 9.50€

SANATA KINOA ME KATINIZTO OAQMO - 11€
aPoxkdavro, gpiAéto moptokdAi, pédy,
PoAPoi, Prveykpét paviapivi

MNPAZINH ZAAATA - 11€
xaloUp mdve, pavitdpia owte,
dressing Aaotiis topdras

MOZZARELLA BURRATA - 14€
papivapiopéva topativia oe méoto PactAkou,
pappeddda mmepids rwpivns

PASTA - RIZOTTI

PIFKATONI - 13€
P1AETo pooxdpi, pripékolo, viopativid,
Kpépa ydAaxros, mappeldva

MAKAPONAAA TOY WAPA - 16€
yapides, kahapdpi, xtanéd, podia oe ppéokia topdra,
edaibhado apopatiopévo pe okopdo

XTPIOTAPIA - 11€

néoto Paocthikoy, viopativia, kaBoupdiopévo Koukouvdpt

PIZOTO MINANEZE - 11€

pe xkpdxo Koldvns, xotémoudo

MAXTA TTOMONTOPO - 9€

edai6hado, kpeppdi, okGpdo topdra kar PactAiké



KYPIQY TITATA

OPEZKO WAPI HMEPAY - 24€

Pppéoka xépra emoxns, Aaxavikd atpov, Aadolépovo

FAPIAEY >XAPAZQ - 18€
yntd Aaxavikd, AadoAépovo
pe dpwpa ndmpikas

KOTOMOYAO OIANETO -13€
pUQ praopdry, odAtoa Aepovoxoptou,
Aaxavikd atpod

FYPOX XOIPINOZ - 12€
mita, topdra, kpeppudy, tardixy,
(PPEOKIES TNYAVNTES IATATES

RIBEYE BLACK ANGUS - 32€
natdres baby, viopativia kovei,
Aadi paivtavou, odAtoa cogpito

>SONQOMOZ ZXAPAY
ME ZMANAKI >QTE - 17€
viopativia, odAtoa moptokdt
pe dpwpa yAukdvicou

SOYBAAKI KOTOIMOYAO ~XAPAY
ME MIMNEPIEX - 13€
natdres tmyavntes, topdra, papoviy,
odtoa povotdpdas

MOIKIATA KPEATIKQN - 16€
P1Aéto Kotémoulo, xo1p1vé Aapé,
KepTedAK1a, N\OUKAVIKO Kal POoxdp!
oepPipeta pe mardres tnyavntés Kkai poditkn mita



EITIAOPIITA

OPEZKA OPOYTA EMNOXHX - 7.50€

FMAOYPTI - 6.50€
péL kaptdia

2IPOMMAZTA TAYKA - 7€

naywto

CHEESECAKE - 8€

Puooivo
CHOCOLATE MOUSSE - 6.50€
MNAFQTO MMAAA - 2.50€

SORBET MIMAAA - 3€



GRIECHISCHE MEZES

GARNELEN-SAGANAKI - 14.50€

frische Tomate, Kriuter, Ieta Kise

GEGRILLTER TINTENFISCH - 13€
mit Santorini Fava Spalterbsenptiree mil

Friuhlingszwiebeln und karamellisiertem Balsamico-Essig

MARINIERTE SARDELLEN - 8€

Augenbohnen, Zitronenvinaigrette

GEBRATENER FETA-KASE - 8€

in Kruste mit Ionig, Sesamkornern

VORSPEISEN

GEBRATENE CALAMARI-12.50€
Joghurtdressing, mit Limelte

und griner Minze aromatisiert

GEDUNSTETE MUSCHELN - 13.50€
trockener Weildwein, Gemiise,

[rischer griechischer Anthotyro-Weichkise

ZUCCHINI-KROKETTEN - 7.50€

Tomatenmarmelade

LACHSTATAR - 14€
Avocado, Schnittlauch, Chili, Zitrusfruchtfilets,

Mango Vinaigrette



SALATE

TRADITIONELLER GRIECHISCHER SALAT - 9.50€

QUINOASALAT - 11€
Riucherlachs, Avocado, Orangenfilets,

Granatapfel, Schnittlauch, Clementinen Vinaigrette

GEMISCHTER GRUNER SALAT - 11€
panierter Halloumi Kise, sautierte Champignons,

Dressing aus sonnengelrockneten Tomaten

MOZZARELLA-BURRATA - 14€

marinierte Kirschtomaten in Basilikumpesto,

rote Paprikamarmelade Florina's

PASTA  RISOTTO

RIGATONI - 13€
Rinderfilet, Brokkoli, Tomaten,

[rische Sahne, Parmesan

NUDELN MIT MEERESFRUCHTEN - 16€
Garnelen, Calamari, Tintenfisch,
Miesmuscheln in leichter frischer Tomatensofie,

mil Knoblauch gewtrztes Olivenol

STROZZAPRETI - 11€
Basilikumpesto, Kirschtomaten,

gerostele Pinienkerne

MAILANDER RISOTTO - 11€

Safran, IHihnchenbrustfilet

NUDELN POMODORO - 9€
mit Olivenol, Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten und Basilikum



HAUPTSPEISEN

FRISCHER FISCH AUS DER AGAIS - 24€
gemischter Salal, gedtinstetes Gemise,

Olivenol Zitronen Dressing

GEGRILLTE GARNELEN -18€
gegrilltes Gemise, Olivenol-Zitronensofse,

mil Paprika gewrzl

HAHNCHENFILET - 13€
Basmaltireis, ZilronengrassofSe,

gedtnsleles Gemise

SCHWEINEGYROS - 12€
Rhodisches IFladenbrot, [rische Tomatenscheiben

Zwiebel, Tzatziki, frische Bratkartoffeln

RIBEYE BLACK ANGUS - 32€
Babykartoffeln, Tomatenconlit

mit Petersilienol, Solfrito-Solke

GEGRILLTES LACHSFILET -17€
sautierter Spinat, Tomaten,

OrangenfruchtsofSe mit Anis

HAHNCHENSPIESS - 13€
Paprika, [rische Bratkartoffeln,
Kopfsalal, leichte Senfsofse

GRILLTELLER -16%€
Huthnerfilet, Schweinenacken, I'rikadelle,
Wurst und Rindfleisch serviert mit
Pommes [rites und rhodischem Fladenbrol



DESSERTS

AUSWAHL AN FRISCHEM OBST DER SAISON - 7.50€

GRIECHISCHER JOGHURT - 6.50€

Honig und Walntisse

TRADITIONELLE GRIECHISCHE NACHSPEISEN - 7€

Vanilleeis

KASEKUCHEN - 8€

mit Sauerkirsche
SCHOKOLADENMOUSSE - 6.50€
EISKUGEL - 2.50€

SORBETKUGEL - 3€



MEZE GRECO

GAMBERETTI 'SAGANAKI" - 14.50€

pomodori [reschi, erbe, [ormaggio [ela

POLPO ALLA GRIGLIA -13€
con purea di fave di Santorini,

cipollotti e acel balsamico caramellato

ACCIUGHE MARINATE - 8€

fagioli dall’occhio nero, vinaigrette al limone

FORMAGGIO FETA FRITTO - 8€

avvollo in crosta di miele e semi di sesamo

ANTIPASTI

CALAMARI FRITTI - 12.50€
condimento allo yvogurt aromatizzato al lime,

menlta verde

COZZE AL VAPORE - 13.50€
vino bianco secco, verdure,

formaggio molle [resco greco “Anthotiro”

CROCCHETTE DI ZUCCHINE - 7.50€

marmellata di pomodoro

TARTARE DI SALMONE - 14€
avocado, erba cipollina, peperoncino,

spicchi sottili di agrumi, vinaigrette al mango



INSALATE

INSALATA GRECA TRADIZIONALE - 9.50€

INSALATA DI QUINOA - 11€
salmone alfumicato. avocado,
spicchi sottili di arancia, melagrana,

erba cipollina, vinaigrelte al mandarino

INSALATA VERDE MISTA - 11€
formaggio IHalloumi impanato,
funghi saltati in padella,

condimento ai pomodori secchi

BURRATA - 14€
pomodorini marinati in pesto al basilico,
marmellata di peperoni rossi “Florina’

PASTA  RISOTTI

RIGATONI - 13€
filetto di manzo. broccoli,

pomodori, panna fresca, parmigiano

PRIMO DI MARE - 16€
gamberelti, calamari, polpo,
cozze in una salsa di pomodoro [resco light,

olio di oliva aromatizzato all’aglio

STROZZAPRETI - 11€

pesto la basilico, pomodorini, pinoli (ostati

RISOTTO ALLA MILANESE - 11€

zallerano, filetto di petto di pollo

PASTA AL POMODORO - 9€

con olio d'oliva, cipolla, aglio, pomodoro e basilico



PIATTI PRINCIPALI

PESCE FRESCO DELL'EGEO - 24€
insalata mista, verdure al vapore,

condimento 1 limone ¢ olio di oliva

GAMBERI ALLA GRIGLIA -18€
verdure alla griglia, salsa al limone ¢ olio di

oliva aromatizzata alla paprica

FILETTO DI POLLO - 13€
riso basmali. salsa alla citronella,

verdure al vapore

GYROS DI MAIALE - 12€
pita di Rodi, pomodori [reschi a fette,

cipolla, (zalziki, patate [ritte

RIBEYE BLACK ANGUS - 32€
palate novelle, pomodori confit con olio

al prezzemolo, salsa sofrito

FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA -17€
spinaci saltati in padella,

pomodori, salsa all'arancia con anice

SPIEDINO DI POLLO - 13€
peperoni, patate [ritte,

lattuga, salsa alla senape light

GRIGLIATA MISTA - 16€
Iiletto di pollo, collo di maiale,
polpelte di carne, salsiccia e manzo

servito con palatine [ritte e pane pita rodiano



DESSERT

ASSORTIMENTO DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE - 7.50€

YOGURT GRECO - 6.50€

miele e noci

DOLCI GRECI TRADIZIONALI - 7€

gelato alla vaniglia

CHEESECAKE - 8€

alle amarene
MOUSSE AL CIOCCOLATO - 6.50€
PALLINA DI GELATO - 2.50€

PALLINA DI SORBETTO - 3€



EAT  ENJOY LOVE



